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E#NOVATION

SMART/E £

Endast en knapptryckning bort for en dkta grillupplevelse.
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Let's just barhecue!

ad kan vara béttre &n att bara grilla hela

dagen? Just precis: ingenting! | var nya
Magalog hittar du allt som ar vart att veta om
grillning — och mer &nda! Vara Char-Broil
BBQ Brothers tar med dig pa ett kulinariskt
aventyr: Lackra recept och insider-tips hittar
du pa sidan 16 och framat. Ta del av de badas
enastdende grillkunskaper, sa blir du ett dkta
grillproffs som foljer vart motto: Bara att grilla!
Med den praktiska appen Char-Broil BBQ
Guide kommer du snart igdng med grillningen:
Har hittar du enkla tips kring temat montering
och rengéring av din grill plus lackre grillrecept
— allt som ett Char-Bro-hjarta kan begaral!
Vill du ha mer? Du far mer! Var nya Magalog
2023 ger akta mervarde for alla Char-Bros.
Upptéack den innovativa Char-Broil, ndsta

generations elgrill. Endast en knapptryckning
bort for en &kta grillupplevelse. Nya SMART-E
pa sidan 28. Allt fran rékning till grilldverdrag
hittar du pa sidan 54 och framat bland vara
mangsidiga tillbehdr. Visst vill du val dven ta
héansyn till hallbarheten nér du grillar? Kolla in
vara tips pa sidan 18 och framat. Den perfekta
grillkvallen behdver planeras — men vad ska
man ténka pa? Ta en titt pa sidan 20. Du vill
kanske briljera med passande kunskaper kring
temat no6tkott? Inga problem, for pa sidan

14 och framét hittar du de mest omtyckta
styckningsdetaljerna fran nét och hur de
tillagas pa basta mojliga satt. Vi gor dig till en
riktig kottkannare! Ar du redo fér det ultimata
grill-vetandet? Vi 6nskar mycket n6je med
lasningen och grillningen.
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A GRILLIUN years of mnuvatmn

Grillning &r var passion —och det har det varit
anda sedan 1948! Var innovation var ett litet
steg fér manskligheten, men en stor inspiration
for oss att starta en &kta grillrevelution: Med var
innovativa TRU-Infrared™-teknik har vi hittat
pa ett satt att forhindra pl6tsligt uppflammande
lagor och férdela temperaturen sarskilt jamnt
pa grillgallret. Idag designas och utvecklas vara
Char-Broil-grillar av ett kdarnteam i USA som far
stéd av en vérldsomspénnande support.med
an 425 ar i branschen: Men vi har inte bara vgr

1948
The heat is on

Den férsta kolgrillen av
gjutjarn fran Char-Broil
blev en riktig hit redan
pa 1940-talet.

2006
Hello TRU-Infrared™

Char-Broil lanserar den
innovativa TRU-Infrared™-
tekniken pa marknaden. Med
den har tekniken blir maten pa
grillen 50 % saftigare med
betydligt mindre gasolférbrukning
jamfért med traditionella grillar.

6 charbroil.se

2016
Appen Ghar-Broil BB( Guide

Montera grillen? Inga problem, med steg-fér-steg-instruktionerna i

langa erfarenhet att vara stolta 6ver, vi garanterar
dessutom bésta mojliga kvalitet genom standiga
tester: | vart testlabb pa ingenjérsavdelningen

pa Char-Broil testas-alla produkter grundligt.--
Tack vare de omfattande kvalitetskontrollerna
kan vi lansera nagra av marknadens mest
nytdnkande och avancerade grillar — nu dven i
annu miljévanligare forpackningar! Vi har slutat
anvénda upp till 100 % av allt frigolit och vi

anvander nu enbart FSC-certifierade kartonger.
)

Coolt, eller hur?

2023
Framtidens eldrivna BBOQ.

Den nya SMART-E elgrillen 6vertygar

med fullstindig E-Power, exakt

temperaturstyrning, AUTO-CLEAN-
lage och TRU-Infrared™-teknik.

Nasta generationens BBQ.

2021

Hett grillmarke ——

Var nya Professional PRO

Line imponerar med var

hetaste sear-brannare med
temperaturer pa upp till 900

°C for stekar med perfekta
grillmarken.

appen Char-Broil BBQ Guide gar monteringen som en dans.

Testlabbet pa Char-Broils ingenjdrsavdelning i

USA hjalper till med att testa alla vara produkter
— oavsett om de anvénder gasol, el eller trékol.
Labbétﬁ ar utrustat med den senaste tekniken,
bland annat en FLIR-varmekamera, korrosions-

__kammare, en QUV-accelererad UV-testare och

“en vindtunnel som skapar vindar som &r starkare

an 65 km/h.

£ Garanterad

—

grillglddje

Av erfarenhet och genom
tester kan vi sdkra kvaliteten
— pa din nya brannare av rostfritt stal

far du till exempel upp till 10 ars garanti! Var
star bakom vara produkter till 100 %. Om
det av ndgon anledning skulle héanda att du
inte &r nojd sé& hittar vi alltid en 16sning som
passar dig. Du nar var kundtjanst utan pro-
blem via var webbplats. All information om
garantier hittar du pa charbroil.se.

1 FLIR-TEMPERATUR-
TEST

Hur vérmen sprider sig
over komponenter och
grillgaller visar testet med
hjélp av en varmekamera

2 VINDTUNNELTEST
Métning efter testet

i vindtunneln med
vindhastigheter pa upp till
65 km/h

| vart testlabb utfor vara experter alla tester som
behovs for utvecklingsarbetet, certifieringarna,
sakerhets- och hallbarhetskontrollerna innan vara
produkter borjar serietillverkas. Tack vare dessa
omfattande kvalitetskontroller kan vi tillverka nag-
ra av marknadens mest nytdnkande och
avancerade grillar. For 6vrigt med upp till tio ars
garanti pa enskilda komponenter.

charbroil.se




Patenterad virme
fran Char-Broil -
TRU-Infrared™ Technology

Den viktigaste komponenten
som patenterade TRU-Infrared™

Technology har ar den enastaende
varmefordelningsplattan. Den fordelar
varmen jamnt Over hela gallret och ser

SAFTIGARE AN NAGONSIN.

till att du far upp till 50 % saftigare mat.

Dessutom reduceras férbrukningen

TRU-I N FRARED’I GR"_L- N — N - med den har effektiva tekniken OCh
GALLER tack vare den speciella konstruktionen
TE B H N U |_[] GY VARMEFORDEL- ; ar det ingen match att rengéra
NINGSPLAT varmefordelningsplattan, gallret eller
. annk .
@ CHAR-BROILS : KOMBINATION AV ALLA brénnkammaren
FORDELAS JAMNT OCH SKYDDAR KOMPONENTER =
WW GRILLPRODUKTERNA MOT UTTORKNING. TRU-INFRARED™ TECHNOLOGY

Tekniken i detal]

3. Gallret

Hela gallret, varmer grillprodukterna jamnt och sakerstéller ett
50 % saftigare resultat.

2. Varmefordelningsplattan

Den enastdende varmefordelningsplattan absorberar varme underifran,
omvandlar den till TRU-Infrared™ varme och fordelar den jamnt p& gallret.
Fett och saft droppar pa varmeférdelningsplattan sa att brannkammaren
halls ren. Grillsaft avdunstar pa varmefordelningsplattan och aterfors direkt
till grillprodukterna.

1. Varmekilla

ENKEL RENGUR'NG MER EKONOMISK | FURBRUKN'NG \ Sla pé griIIen! Nu foérvandlas enkel varme till patenterad varme.
VARMEFORDELNINGSPLATEN SKYDDAR DET PERFEKTA SAMSPELET MELLAN VARMEKALLA, VARMEFOR-
BRANNKAMMAREN MOT FETT OCH DELNINGSPLAT OCH GRILLGALLER GGR ATT TRU-INFRARED™-
SMUTS. GRILLAR FORBRUKAR MINDRE ENERGI AN ANDRA.

Upptack var
TRU-Infrared™ Technology.

8 charbroil.se charbroil.se 9



ALLA
GHAR-BROIL-
GRILLAR

| KORTHET

Professional POWER "W
EDITION Line

Allt i, allt pa — allt som behévs. Med var Professional POWER
EDITION i modern mattsvart design kommer dina grilldrémmar
att ga i uppfyllelse. Tack vare var patenterade TRU-Infrared™
Technology far du upp till 50 % saftigare mat. En kraftfull
keramisk sear-brénnare garanterar extra effekt och nar

TRU-INFRARED"
TECHNOLOGY

)4

SMART#E

SMART-E &r framtidens eldrivna BBQ.
Den ger maximal vérme helt och hallet
utan gasol eller kol med fullstéandigt
eldriven E-POWER. Detta betyder

att den uppnar till 370 °C och genom
SMART PRECISION har du full koll pa
temperaturen. Tack vare den innovativa

8 temperaturer pa upp till 900 °C. Detta garanterar en krispig &) TRL_J-Infrared“"-tekn.iken blir maten
< skorpa pa varje biff pa nolltid. For mindre grillprodukter kan du < saftigare an négon.sm. Dessutom
) anvénda den medféljande grillplattan. e underlattas rengéringen med AUTO-
= — CLEAN-laget.
p) 0p)
) & == . —
S — Ce—
T 3 p-C P g 7 -.—iu—.-

SEAR
BURNER

Professional Professional
POWER EDITION 3 POWER EDITION 4

Technology, sé att din mat forblir upp till 50 % saftigare inuti.
Extra power far du fran den kraftfulla keramiska sear-bréannaren
pa sidan, som nar temperaturer p& upp till 900 °C!

'

Professional Professional
PRO S 2 PRO S 3

Professional PRO S Line - e, ,
Extra varm, extra komfortabel, extra mangsidig — Professional
PRO har allt helt enkelt. Den &r utrustad med var TRU-Infrared™

L 4 4

Professional
PRO S 4

1 0 charbroil.se

Professional CORE Line

Forvantar du dig mycket av din grill samtidigt som

du vill ha mycket plats och htg komfort? Da &r var
mangsidiga grill Professional CORE precis vad du
behdver! Med sin stilrena design helt i svart &r denna
TRU-Infrared™-grill riktigt snygg att titta pa.

Performance PRO Line

Performance PRO &r en kompakt grill i
mellanklassen med vilken du inte behover avsta
fran nagot. Férutom TRU-Infrared™ Technology
har Performance PRO &ven imponerande tillbehor
som en extra grillplatta av gjutjarn och vart
innovativa Chef's Delite System (kan bestillas
fran PRO S 3) inklusive en grillpanna av rostfritt

stal, som ger 6kade matlagningsméjligheter och 2 2 2
dl, Som ger kao gningsmojlig " \
grénslos grillnjutning. < -" " - -" = ‘_ﬂ -" e T

Professional Professional Professional
COREB 2 COREB3 COREB4

Performance Performance Performance
PRO S 2 PRO S 3 PRO S 4

Performance GORE Line

Performance CORE &r den perfekta grillen for nybérjare.

SIDA 44 SIDA 38

Tack vare vart innovativa TRU-Infrared™ Technology
fordelas varmen jamnt s& maten blir upp till 50 %
saftigare och grillfesten blir riktigt lyckad! Du far en
solid basutrustning i svart design som du latt kan
bygga ut precis som du sjélv vill med tillbehoren i vart
MADE2MATCH-system.

All-Star

Var universalgrilll Som bordsgrill eller pa
balkongen, med gasol, kol eller el, var All-Star
ar inte bara flexibel, den levererar ocksa:

SIDA 48 + 50

Sjalvklart med var TRU-Infrared™ Technology! = —
- —m-—'_ -: S —;
< | I
< | |
o | ! ]
w
~
CORE B 2 COREB 3
120 B-Electric
— — S —
. 22 2o
|l
Med véar Kettleman kan du hetta upp CORE B 3 Cart CORE B 4
kolet riktigt ordentligt samtidigt som du
anvander vart grillsystem TRU-Infrared™
Technology! Nér du &r ute och reser far du
saftigare kott med var Grill2Go!
7 Ultimate outdoor kekken
\; R T, o Det ultimata utomhuskoket!
- 4 | r—r 22 Ultimate 3200 imponerar med
‘ * e E forstklassig tillverkningskvalitet
= och komfort och ger dven de
n basta grillresultaten med var

m m patenterade TRU-Infrared™
Technology. Ultimate
3200

charbroil.se & 11
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HITTA DIN GRILL! VARA GASOLGRILLAR MED ™====== | JAMFORELSE
[ ]
PROFESSIONAL PRO LINE PROFESSIONAL POWER EDITION LINE ~ PROFESSIONAL GORE LINE SMART-E PERFORMANCE PRO LINE PERFORMANCE CORE LINE

C AR TR

TEW

Din proffs-gasolgrill i premmmklassen med

POWER POWER
EDITION3 EDITION 4

Din kraftfulla gasolgrill i

Din gasolgrill i premiumklassen med

SMART-E

Din elgrill med

Den méngsidiga gasolgrillen for dig i den kompakta

B 3 Cart

B4

Din fdrsta gasolgrill i den kompakta mellanklassen, som gor att

en keramisk sear-brénnare p& 900 °C och premiumklass i mattsvart design mycket plats och hdg komfort, som giir AUTO CLEAN-lge i mellanklassen som ger dig grénslisa BBQ-upplevelser din BBQ alltid lyckas
specialutrustning, som tar dig till nasta med 900 °C sear-brénnare dig till ett grillproffs premiumklass
BBQ-niva
Betyg PLUS PLUS T
ﬁri“yta 478 x 44,5 cm 61,5x 44,5 cm T12x 44,5 cm 478 x 44,5 cm T12x 445 cm 478 x 44,5 cm 61,5x 44,5 cm 712 x 44,5 cm 57x39cm 45x435cm 54,3 x 43,5 cm 63x 43,5 cm 45x435cm 54,3 x 43,5 cm 54,3 x 43,5 cm 63x43,5cm
TRU-Infrared™ 4 v v v v v 4 4 v 4 v v v (4 (4 v
Antal brannare 2 3 1 3 4 2 3 4 2 3 4 ? 3 3 4

Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade

. Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade  Porslinsemaljerade  Porslinsemaljerade : i oth Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade
Grl“ga"er gjutjdrnsgaller gjutjdrnsgaller gjutjmsgaller wgg?;";ﬂﬁgfarr?:h gj;?;g";ﬁﬁgf;&]:h gjutjarnsgaller gjutjrmsgaller gjutjdrnsgaller Gallersystem i rostfrtt st gjutjarn;ﬂﬁgg “:h extra gjutjarngﬁﬁlllg ":h extra gjutjarn;ﬂalllgr?:h extra gjutjgrnsgaller gjutjmsgaller gjutjdrnsgaller gjutjrmsgaller
Varmhallningsgaller v v v v v v v v v v v v v v v
SureFire® v W, v v v v W, v
~tindning v v v v 4 4 v
Sear-brannare v v v v v
Sidobrannare v v v v

Extra hiigt Extra hiigt Extra higt Extra higt Extra hi i i rostfri i i rostfri i i rostfri

. . 5 gt Extra higt stallock  Extra hogt stéllock  Extra higt stallock Hagt lock i rostfritt Hagt lock i rostfritt Hagt lock i rostfritt Hagt, lackerat Hdgt, lackerat Hagt, lackerat Hagt, lackerat
KiTH ¢ Iockda\{ rnstfrltttslal Inckg\{ rustfrltltstal Inckg\{ rustfntltstal stillock med fermo- sallock med termo- med termometer  med termometer  med termometer Stallock stal med stal med stal med Stilock med tdlock med talook med sthlock med
me If;m’{‘e er me Iﬁ;m’{‘e er me I?(;gf(%'{‘e er meter i locket meter i locket i locket i locket i locket termometer i locket termometer i locket termometer i locket termometer i locket  termometer i locket  termometer i locket  termometer i locket
. . - " - " - Fallbar till vénster fllbart till vénster och Féllbart till vanster Féllbart till vanster

Sidobord Féllbart till vanster ~ Fallbart till véinster Fallbart till vanster Py hiiger och higer och hger
Vred Eﬁgguarﬂgl:ng?gan Eﬁggoanl}gm%sgﬁn E:gggo;ﬂgl:ﬂ%s;gn Eraonomisk desian  Evaonomisk desian Eﬁggoanl}gﬁg%sggn Egggﬂanl}ltf)bng?fslgn Eﬁgguﬂzm't’gﬁ" Digitales display med vred Ergonomisk design Ergonomisk design Ergonomisk design Ergonomisk Ergonomisk Ergonomisk Ergonomisk

belysning belysning helysning g u 9 g belysning belysning belysning fiir exakt temperaturreglering med belysning med belysning med belysning design design design design
Gasolnivamatare v v
GEAR TRAX® v v v
Kapsylippnare v v (4 v v 4

12 charbroil.se
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R TOMAHAWK
O STEAK
WU Passar sarskilt bra till ®
/ att grillas
41 ' ’ :.“ “i"“ih‘"’q“

4 STEAKS AV ALLA DE SLAG ;

ﬂ.‘sg Q /
. g ) R 1.'1
I receptsamlingar fran USA FRAT IRON CHUCK CHUCK EYE/ RIBEYE STEAK RIB STEAK/
Passar till att COWBOY STEAK
grillas och stekas Pas€ar till att

namn pa styckningsdelarna - grillas och stekas

manga av dem har alla sakert N

'y ° ""‘ EU !.ﬂ 6
redan hort nagon gang, men ""”’I] N
somligt ar dven for en dkta
Char-Bro rena rappakaljan.

e NG Pas‘sar‘AtiII att stekas eller STEAK ROAST " \
stéter man ofta pa olika grilas e Passar til att Mekas
5 . ‘k’%r‘br rdseras er braseras /

-
’—

att tillaga din steak pa ratt satt

P L e T

nasta gang du gor en.

-

]
Det beror pa att notkott styckas ,,’, — 'o' -
helt annorlunda i USA jamfort @ ,,’ [ . E i
]
med i Sverige, vilket innebir att s el UL B
h ]
vi inte ens har vissa styckningsde- % o 4 = =T |
§ *=pr S '
taljer. Vi har darfér gjort en ordlis- . [ L~ I '
[} ™
ta med Beef Cuts som hjélper dig = ! .
(T - b ¢
]
\
]
\
1

Lackra recept for nétkott
hittar du online pa charbroil.se

14 charbroil.se

SHANK CROSS CUT

Passar till att braseras

SKIRT STEAK
Passar sarskilt bra
till att marineras och
grillas

* Z ) SHORT PLATE | FLANH', -

\
\
\ 1
\
\

\

i R A
& P, .;\3

. -
S

FLANK b
Passar sarskilt bra ‘
till att marineras och grillas

PORTERHOUSE T-BONE STEAK
STEAK Passar till att
Passar till att grillas grillas och stekas
och stekas

TENDERLOIN/OXFILE STRIP LOIN STEAK

Passar fill'att
grillagfoch stekas

Passar till att
grillas och stekas

“

= Sk e

’ - "‘"*‘S‘
TRI-TIP STEAK =% \ /i
Passar till att .-‘i" 39, ¥/ ‘j

grillas och stekas

TRI-TIP
Passar till att
grillas och stekas

RUMP ROAST
Passar till att am
stekas och bridseras WPl

TOP ROUND
Passar till att
marineras och
grillas

charbroil.se 15



USA:S POPULARASTE

tEF CUTS

For en dkta Char-Bro &r ingen steak
den andra lik! Sarskilt amerikanska
styckningsdetaljer &r valdigt olika de
europeiska. For att du ska veta exakt
vad du har for en steak och fran vilken
del av noétdjuret den kommer, visar

vi dig hér ett urval av de popularaste
amerikanska styckningsdetaljerna:

T-BONE STEAK

Vikt: ca 500 till 800 g

T-Bone Steak ar en riktig klassiker.

Den kommer fran framre delen av nétdjurets rygg
och kanns igen pa det T-formade benet, som skiljer
ryggbiffsdelen fran filén.

Nar den grillas bor kottets karntemperatur
inte 6verskrida 53 °C.

PORTERHOUSE STEAK

Vikt: ca 900 g

En Porterhouse Steak &r jamforelsevis stor och kommer
frAn notdjurets rygg. Den fér inte forvaxlas med
T-Bone Steak, for &ven om den ocksa har ett sa kallat
T-ben, s& har den ocksa en mycket stérre
filédel an vad en T-Bone Steak har. En tvattéakta Porter-
house ska vara 4-8 cm tjock och véga minst
ett pund.

1 6 charbroil.se
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FLANK STEAK/FLANKSTEK

Vikt: ca 700 till 1000 g

En Flank Steak &r hogst 3 cm tunn och kommer fran
kallappen, dvs. muskelpaketet pa utsidan av nétdjurets
mage. Pa grund,av den relativt 1aga fetthalten bor den-

na bit grillas i ndgra fa minuter vid hdg temperatur
pa bada sidor. Nér kottet fatt vila

bor det helst skéras i tunna skivor tvars Gver fibrerna,

sa att det inte blir segt.

TOMAHAWK-STEAK

Vikt: ca 1 000 till 1400 g

En tomahawk-steak 4r samma skiva som en
entrecote, fast den‘har ett langt revben som sitter
kvar. Skivans tjocklek beror pa hur tjockt
benet som sitter kvar &r. Koéttet ar valmarmorerat
och 6vertygar med sin intensiva smak.

Om revbenet &r avkortat kallas denna steak
aven for Cowboy-Steak.

RIB-EYE/ENTRECOTE

Vikt: ca 200 till 500 g och upp till 4 cm tjock

En Rib-Eye Steak skars ut ur den framre delen
av notdjurets rygg. Namnet kommer férmodligen fran
den inre muskeln (longissimus dorsi) som sitter
mitt i entrecoten. Denna muskel omges av fettvavnad,
vilket gor att det ser ut som ett 6ga. Andra namn:
i Osterrike — Rostbraten/Hohe Rippe;
i Frankrike — Entrecote.

STRIP STEAK/RYGGBIFF

Vikt: ca 200 till 400 g

Strip Steaks kallar man de enskilda skivorna som
man skar ut fran frdmre delen av ryggbiffen, i
omradet mellan entrecoten och laret. Karakteristiskt
for en Strip Steak ar den fina marmoreringen och
den breda, genomgéaende kappan. Andra namn:

i Tyskland: Rumpsteak; i Storbritannien: Striploin/
Short Loin.

TENDERLOIN/OXFILE

Vikt: ca 150 till 250 g

Muskeln som en Tenderloin skars ut ur sitter
i svanken pa notdjuret pa insidan av ryggraden
och anvands mycket lite av djuret. Kottet &ar
extra magert och har fina muskelfibrer. Under
tillagningen bor karntemperaturen inte Gverskri-
da 53 °C. Andra namn: i USA - Filet-Steak;
i Osterrike — Lungenbraten.

charbroil.se
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Fa-dmnen &r 1dag mer-aktuella-dn.frager om hal
,pte heller oss'oheMmrkt firbig
rt man kan grilla pa en kta Char-
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Or vill vi illustrera hur

som alla omraden finns det .idag héllbara alterna
att alla kan géra nagot for miljon. Men hur férhaller det
sig egentligen med grillning? Aven hos oss finns d

nu ett nytt och héllbarare alternativ: Den nya smartal
eldrivna SMART-E-grillen. Den energi som man sparar
jamfért med en traditionell gasolgrill ligger i det hér fallet
pé over 40 %. Och om man dessutom anvénder sig

av ekostrdom géar man verkligen i braschen for hallbar
grillning.

PUTTRA HALLBART - VAD HAMNAR PA
GRILLEN?

Men aven nér det galler maten som ska grillas kan man

halla ett 6ga pa héllbarheten. Men hur gér man det pa

pa att produkterna &r narodlade, pa s sétt sparar man
in p& ménga skadeverkande CO,-utsldpp. Den som
gillar att grilla gronsaker bor tanka pa vad det ar sdsong
for och helt kdpa narodlat. Gronsaker fran grillen
smakar inte bara extra gott, utan slédpper ocksa ut ca 98
% mindre andel CO, vid produktionen &n traditionella
kottprodukter.

1 8 charbroil.se
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VILKA GRONSAKER AR

LAMPLIGA ATT GRILLA?

Vitaminrika, vegetariska och prisvdrda — att
grilla farska gronsaker har sedan lange varit
ett likvardigt alternativ till kétt! Men grillade

gronsaker dr samtidigt ett nyttigt och gott

o
tillbehor. | princip gar det att grilla alla slags H U R G RI I.I.AR MAN PA
gronsaker. Med vara GRILL+®-spett kan du E N E LG HI I-Ll)

kombinera flera olika sorter med varandra och pa

sd satt variera dina ratter &nnu mer. Ar det s4 att akta grillkénsla bara kan uppsta
med eld, gléd och rék? Sa ser inte vi pa
Gronsaker kan marineras och tillagas langsamt, saken! For grillprodukten spelar det ingen roll
men &dven stekas pa hog varme. Skiva om uppvarmningen sker med gasol, kol eller
grénsakerna i jdamna strimlor eller bitar. Darmed elektricitet — du kommer inte att méarka
kan du aven grilla olika sorter ungefér lika lange.  nagon skillnad pa smaken.
Grénsaker som innehaller mycket vatten, till
exempel zucchini eller tomater kan snabbt stekas SMART-E, Char-Broil-innovationen 2023,
sonder. Darfoér ska dessa grillas pa hog véarme garanterar upp till 370 °C maxvérme helt utan kol
och inte for lange. Manga gronsakssorter kan du  eller gasol.
tillaga direkt pa grillgaller. Om for mycket viatska ~ Du behdver bara sétta i kontakten och sétta
anda sipprar ut rekommenderas anvéndning av igang! Med SMART PRECISION-tekniken kan
en grillpanna eller grillplatta. du &ven stélla in lagre temperaturer
fran 90 °C mycket exakt och bibehalla dem - till
Grillgronsaker med liknande tillagningstider ska exempel for att tillaga fisk eller gronsaker.
helst grillas tillsammans. Ju fuktigare gronsakerna P& varmhallningsgallret kan du dessutom grilla
ar, desto mer varme behover man. Potatis lyckas  dina grillprodukter indirekt och darmed pa
man bédst med om de tillagas under en ldngre tid  ett sarskilt skonsamt séatt. Vart tips: Halstra ey

och vid lag temperatur. Om du daremot tillagar en biff vid 350 °C och lat den sedan dra
saftiga tomater kan du vrida upp grillen pa pa varmhallningsgallret tills den énskade
hogsta steget. grilltemperaturen har natts.
« B s gnt e :
QL b T Al it o
¢ " F) ‘ b ;;.‘. . .‘. y i X o). 3
: j-".;‘ $

\HETT TIPS PR RN ;
Aluminiumfolie kan ocksé vara-en verklig miljsbov.
du helst avsta fran aluminiumformar eller att veckl
ost i aluminiumfolie. | stéllet kan du bara lagga gri

pa grillgaller eller anvanda en lamplig Char-Broil-grillplatt
kan ocksa utan vidare anvandas for stekt dgg eller pa

3
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DEN PERFEKTA GRIL&KVALLEN

GRILLRVALL

Finns det nagot béttre &n en ljum sommarkvll som tillbringas med
familjen och i glada vanners lag kring grillen? Precis: ingenting!

Hur mycket behover jag egentligen férbereda,
vad &r bast att grilla s att alla blir matta och hur
ska dekorationen se ut? Vi svarar péa alla de har
fragorna och kommer med tips for den perfekta
grillaftonen.

SKRIV NER DATUMET!

Datumet for nasta grillfest ar nedskrivet, men
gésterna vet dnnu inget om den spéanning som
vantar. Oavsett om det ar for ndra och kara eller
for kolleger och affarspartners maste en inbjudan
skickas ut.

Men hur? En grillfest &r alltid en avslappnad
tillstallning. Och det borde avspeglas i inbjudan.
Den som vill ta ut lite gladje i forskott skapar ett
eget kort med en kort text, klockslag och adress.
Den har typen av kort skapar man enkelt pa
webben med en férutbestamd design, skriver ut
eller skickar i form av ett foto pa ett enkelt, men
anda personligt satt. Glom inte! Det &r bést att
be om svar och fa reda p4 om nagon annan féljer
med, det underlattar vid planeringen!

ETT HETT TIPS
Inredningen spelar roll fér stamningen. Tank pa:
Ju mindre, desto béttre! Fyll inte bordet med
for manga prydnadssaker sa att det finns
plats for tallrikar, bestick och sallader. Ett
par stora stearinljus ger ett varmt sken
och det géller ju dven nar morkret
borjar falla in allt tidigare pa
kvéllarna.

SE UPP, MYCKET VARMT!
HETTA UPP PA RATT SATT

Oavsett om du anvéander gasol, kol
eller bade och:

Grillen méste vara riktigt varm innan
grillprodukterna kommer i kontakt

med gallret. P4 det har séittet kan de
bekanta grillsmakerna, som utgdr sjélva
grillsmaken, trada fram. Det som galler
ar alltsa: Varm upp i god tid. Beroende
pa mangden behdver kol cirka 20—-30
minuter for att bli genomglédd. Med
gasolgrillen gar det daremot lite
snabbare, men dven i det har fallet
behdver gallret cirka 10 minuter tills
det har natt lagom temperatur. Med
hjélp av Char-Broil-locktermometer
ser du om grillen redan har natt ratt
temperatur eller om du anvander en
SMART-E med hjélp av den digitala
displayen.

DRINKAR

Nufortiden racker det inte med att
servera en kall 6l vid grillningen. Den
traditionella drycken byts ofta ut mot
vin. Aven en egentillverkad lemonad

av vatten med farska eller djupfrysta
frukter eller varfor inte med gurka och
mynta blir en god forfriskning till maten.

"Best Steak & Eggs in the World” -
med stekta &gg fran grillplattan

INGREDIENSER

o 2 Rib Eye Steaks (vardera 3 cm tjock
eller at gangen)

o 2 stora potatisar (mjdliga)

o 2 ekologiska dgg

« 800 g favabdnor (pa burk eller i glas)

o 3 férgglada peperoni (stora chiliskidor)

o Havssalt

o Svartpeppar fran kvarnen

o En del kallpressad olivolja

TILL "EGGERTS ALL TIME
FAVORITE GRILL-RUB”:

o 3 msk krossat havssalt

o 1 msk brunt rorsocker

o 1 msk vitlokspulver

1 msk cayennepeppar

o 1 msk anisfrd

o 1 msk korianderfro

TILL "EGGERTS ALL TIME
FAVORITE GRILL-RUB”:

o 2 hifftomater

o 2 ridlokar

o3 lime

o En aning vitlok

SA HAR GOR DU

@ Biirja med att fiirvéirma grillen.

"Skala av” favahonorna, det vill séga ta bort
skalet eftersom det inte blir mjukt under
tillagningen.

9 Tvétta potatisen och skar denica 1x

1 cm stora tarningar med skalet pa. Krydda
sedan generdst med Grill-Rub.

0 Borja med att hacka en tomat, peperoni,
lok och vitlok i smé bitar for salsan, tillsatt
lite riven lime och limesaft och smaka av
med salt och peppar.

@ Salta biffarna litt och lagg de sedan pa
grillgallret som har forvarmts. De ska grillas

ca 4-6 minuter pa varje sida. Halvera en
tomat och grilla den négot.

© Stink sedan lite olivolja pé potatistar-
ningarna pa grillplattan.

O Nir potatistirmingarna sa smaningom
blir genomstekta léggs dven favabinorna
pa grillplattan. Tillsatt lite olivolja, peppar
och salt.

@ Och nu d3, allting klart? Glom inte att
vanda pa biffarna!

© Strax innan biffarna ir klara (efter ca
4-6 min per sida) ska man ta bort bonorna
och potatistdrningarna fran grillplattan.
© Sl sedan dggen pa grillplattan och
krydda med lite Rub. Tips: Se upp sa att du
inte kryddar pa dggulan - annars far du inte
fram den typiska smaken.

@ Och nu &r det dags att ta biffarna fran
grillen. Lat kdttet vila i 3 minuter. Blanda
under tiden favabonorna med tomatsalsan
och smaka av.

m Skér upp biffen tillsammans med den
grillade tomaten, och ldgg upp med potati-
starningarna och hin-tomatsalsan. De stekta
4ggen blir kronan pa verket. Tillsétt ytterliga-
re ett stank olivolja och lite svartpeppar fran
kvarnen ... Lackert! Smaklig maltid!

| Sverige dlskar man att grilla, &ven vid daligt vader.
Dérfor har flera svenskar inférskaffat ett grillskydd sd att
man dven kan grilla ndr det regnar.

Typiskt svenskt

Fisk och skaldjur ar mycket populéra i Sverige. Men
aven vilt som radjur laggas inte séllan pa grillen. Korv
hor inte heller till ovanligheterna. De svenska korvarna
ats ofta i kombination med bostongurka eller svensk
attiksgurka, ndgot som har introducerats av tyska

géstarbetare.
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att dela dltt egé;b#Charbro moment med' oss Ta ett foto pa d|n egen gnII stund och ¢
Iagg upp det pa ‘sociala medler msd hashtaggen #Charlgro Och det basta av allt: @defive
Med lite tur pubhceras du som en akta Char- Bro i vart nasta nummer av Magalog med

foto- och ditt kontos anvandarnamn Dessutom har du chans att vinna en Gr|II2Go med
transportvaska. '

VINSTCHANS:
GRILL2GO
PLUS
TRANSPORTVASKA

CharBroll

;'SEH‘FBl 2LV A K e d23 \ 2 Nt A J ;,.-,F‘au"oss'pavara
~ EMOT DlNA : N e i WAL B Al O R ' ‘- : - o g - sociala mediekanaler:
KREATIVA B AN A |

(GONBLICKSBILDER! NGO 0 o
@daVadderGiillt WY NMN. -

Char-Broil charbroil _ Char-Broil
@wacholdermann @ralleki Deutschland deutschland Germany
@oliverbjerrehuus

@ ichaelolesenvmd
@ madsbo_highonlife
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GASOL ELLER KOL?

HYBR

EN GRILL - ALLA MOJLIGHETER

For alla som tvekar mellan gasolgrill
och kolgrill har Char-Broil den perfekta
|6sningen: hybridgrillar. Det bekvdma me

en gasolgrill (nir det maste ga undan lite)

far du nu i &nnu fler grillar fran Char-Broil.

—— TECHNOLOGY ——

F6r nu kan du inte bara férvandla vara

Gas2Coal-hybridgrillar till en kolgrill pa
d 60 sekunder, utan med MADE2MATCH

koltraget kan du dven hetta upp din

kombinerat med den ratta smaken fran trdkol Professional PRO och POWER EDITION

med &kta eld. Alla méjligheter i en enda grill!

MED DEN PATENTERADE
. HYBRID-LOSNINGEN

B e e B FRAN CHAR-BROIL

‘ s FINNS DET ANTLIGEN
EN LGSNING SOM
GOR ATT MAN VARKEN
MASTE AVSTA FRAN
ROKIGA AROMER ELLER
GASOLENS SNABBHET.

24 “ charbroil.se

FRAN GASOL- TILL
KOLGRILL

Vad ar en hybridgrill och
hur anvander jag den?

Ska det vara en gasol-
eller kolgrill? Det

ar definitivt en fraga
som det rader delade
meningar om. Men det
basta &r: Du behover
inte ens bestdmma dig,
fér med en hybridgrill far
du bada varianterna, sa
att du varje gang du ska
grilla kan bestdamma hur
du vill laga din mat.

Gas2Coal 2.0

210 (2 bréannare)

330 (3 brannare):

Ta bort grillgallret och
lagg det &t sidan. Ta ut
koltraget ur facket och
lagg det i grillen. Fordela
grillkolet jamnt och satt
tillbaka grillgallret. Tand
kolet enkelt och l&tt med
gasolbrénnarna, helt
utan tandvétska. Det
patenterade koltraget ger
garanterat jamn varme
utan uppblossande
flammor.

Gas2Coal 2.0

440 (4-brinnare): Den
héar grillen har till och
med tva koltrag, sa att du
antingen kan grilla med
bara kol eller med kol och
gasol samtidigt.

Professional PRO,
CORE & POWER
EDITION: Med vart
MADE2MATCH-koltrag
forvandlar du var
hégklassiga gasolgrill till
en hybridgrill p4 mindre
an 30 sekunder. Bara
satt i koltraget sa blir din
gasolgrill till en kolgrill
direkt.

Foérdelen: En grill, tva
system — det spelar
ingen roll om du vill grilla
med kol eller gasol. Kolet
blir varmt snabbare och
grillen gar sakert och latt
att stélla om med nagra
fa& handgrepp.

HETT TIPS
Tant var det har!
Anvand gasolbrannarna i din hybridgrill

for att tdnda kolet. Efter nagra f& minuter
gléder kolet jamnt och fint.

GAS2COAL 2.0

Pa 60 sekunder forvandlas vara Gas2Coal 2.0 grillar
till en kolgrill. Och med Gas2Coal 2.0 440 kan du
till och med grilla samtidigt med gasol och kol.

MADE2MATCH

Med vart MADE2MATCH koltrag kan du nu férvandla din

Professional PRO-, CORE- och POWER
EDITION-gasolgrill till en hybridgrill ocksa!

charbroil.se “ 25



BARA ATT GRILLA!

Oversikt tver vara grillar

SMART-E

ULTIMATE UTOMHUSKOK
Sida 30

PROFESSIONAL PRO LINE
Sida 32

PROFESSIONAL CORE LINE
Sida 34

PROFESSIONAL POWER
EDITION

Sida 36

PERFORMANCE PRO LINE
Sida 38

PERFORMANCE CORE LINE
Sida 40

CONVECTIVE LINE
Sida 42

ALL-STAR
Sida 44

GAS2COAL 2.0
Sida 46

GRILL SPECIALS
Sida 48

CHARCOAL GRILLS
Sida 50
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100 9% E-Power (MK §

SMART-E

Endast en knapptryckning bort for en &kta grillupplevelse. Nya SMART-E

E-POWER SMART PRECISION
TECHNOLDGY TECHNOLOGY TECHNOLOGY

Char-Broils patenterade “ Maximal vérme upp till 370 °C Med vredet kan du
helt utan kol eller gasol

véarme fordelas jamnt for
upp till 50 % saftigare
grillmat

stélla in temperaturen
pa SMART-E mellan
90 °C och 370 °C
och mer exakt an
nagonsin.

u DISPLAY
Stor display

for digital

temperaturkontroll
GRILLGALLER _ AUTO CLEAN
OCH VARMEFORDEL' Mindre arbete,
NINGSPLATAR mer tid. Perfekt

Stor grillyta av rostfritt

stél direkt dver
vérmefordelningsdppningar
ger perfekta grillrdnder.

&

MADE2MATCH
Stéll in och bygg ut
grillen som du vill med
hjélp av tillbehor

rengdring utan sa
mycket jobb

“ HJUL
Optimal rérlighet

med fyra flexibla
hjul. Stabilitet tack
vare bromsar.

FORVARINGSUTRYMME
Stort skap med invindig hylla

28 “ charbroil.se

Alltid redo
Med var nya SMART-E &r du alltid val férberedd for
nésta eldrivna BBQ:

Kontakt

Tack vare den 3 m extralanga
kabeln kan du alltid anvénda
elgrillen med stor flexibilitet.

Féllbara sidobord

Du behover tillrackligt stor
avstéllningsyta, men ocksa
kunna forvara prylarna utan
att det tar for mycket plats?
| s& fall &r SMART-E med
de fallbara sidoborden ratt
|6sning for dig.

SMART-E  8.999,00 SEK (istpris)

for 4-6 Personer | Grillyta: 57 x 39 cm

= Digital mandverpanel for exakt temperatur
(90-370 °C)
= Flerfargad lysring for statusindikeringen
= Féllbara sidobord ger extra avstéllningsyta och sparar

Varmhaliningsgaller
Har grillprodukterna olika
tillagningstider? Inga
problem! SMART-E har
ett varmhallningsgaller
av rostfritt stal.

plats nér grillen férvaras
= Praktiskt forvaringsskap med invindig hylla
= Justerbara styrhjul fér mycket rérlighet

GRILLPLATTA

&

Med hjélp av den

porslinsemaljerade grillplattan av

stal, som kan bestéllas separat,
kan du &ven grilla sméa produkter
pa SMART-E-grillen. Detta betyder
att du kan grilla rékor, gronsaker
eller steka 4gg utan problem.

SMART-E FUNKTIONER | KORTHET

Var nya Smart-E har flera praktiska funktioner. Har berattar vi om de viktigaste lagena:

NO 150 e}

SLA PA/STANGA AV STALLA IN TEMPERATUREN AUTO CLEAN
Genom att trycka pa Genom att trycka och sedan vrida pa vredet Med AUTO CLEAN-laget rengér du
Strémbrytaren aktiverar du grillen — kan temperaturen stéllas in pa steg om exakt  enkelt och snabbt. Nar man trycker
utan nagon lang férberedelsetid. 5 °C. Vid uppvarmningen fargas lysringen pa AUTO CLEAN-symbolen pa
rod och pulserar tills 6nskad temperatur displayen startar pyrolysen Sa fort
har uppnatts. Under uppvéarmningen véxlar rengdringen har slutférts sténgs grillen
temperaturindikeringen mellan den aktuella av automatiskt.
och 6nskade temperaturen. Vid nedreglering
av temperaturen visas forloppet med bla farg.

charbroil.se “ 29
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= UTOMHUSKOKET ULTIMATE

KVALITET AV TYP 304 m

Char-Broils patenterade varme
fordelas jamnt for upp till 50 %
saftigare grillmat

L
J U 9
FLEXIBELT
Med det modulédra utomhuskéoket
flyttar man latt ut hemmets sociala
mittpunkt till uteplatsen. De inte-

grerade hjulen pa modulerna gor
att hela koket gar latt att flytta

&

&

“ PERFEKT
DESIGN att ansluta Ultimate 3200 och KVALITET

Hog tillverkningskvalitet

Den smarta designen gor
som tal starka pafrestningar

den mycket anvéndarvénlig

Entertainment till varandra

30 “ charbroil.se

() ' TECHNOLOGY

=
|
1 Orctcal. - Char-Broils patenterade
Ultimate 3200 18.999 SEK (istpris) AR ——— - ”1 véarme férdelas jamnt for
S — upp till 50 % saftigare
O i 0l .
4-6 Personer | Grillyta: 61 x 43,5 cm - grillmat

= Tre forstklassiga, uppatriktade brénnare av
rostfritt stal

= Grillgaller av porslinsemaljerat gjutjérn

= Sluten brénnkammare i ett stycke av
hogklassigt rostfritt stél

= Halogenlampor pa insidan av locket

= Vred av pressgjuten zink med réd
belysning

Entertainment 18.999 SEK (istpris)

= Bénkskiva av gra granit
= Fullt fungerande diskbank med vattenkran
= Omfattande utrustning: inbyggd skarbrada,
uttagbar isbox, samt utdragbar sophink
= Inféllt dubbeluttag for att
ansluta sma kdksmaskiner

!

,;;g,'.L‘ ‘ g
{ b

Hornmodul 8.999 SEK (istpris)
= Kombinerar Ultimate 3200 med Entertainment
och bildar ett hérnkok
= Bénkskiva av gra granit
= Ger extra arbetsyta

= Férvaringsutrymme inuti modulen

BANKSKIVA

&

Av gra granit

= Férvaringsutrymmet nds genom tva staldorrar
pa baksidan
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2= Din proffs-gasolgrill i premiumklassen S5 €88

A . .
Y F L Ry T < \

~ PROFESSIONAL PRO LINE

s -

Med en keramisk sear-brannare och specialutrustning, som tar dig till nasta BBQ-nivé
VARMEFORDELNINGSPLATAR
TECHNOLDGY Av rostfritt stal som haller lange “ |

Char-Broils patenterade “ 9 v o G
varme férdelas jamnt for “ LOCK AV . : ;
upp till 50 % saftigare ROSTFRITT STAL Professional PRO S 2 8.599 SEK(isirris) ~ Professional PRO S 3 9.999 SEKGisteiis) ~ Professional PRO S 4 11.990 SEK (listpris)
grillmat Robust och extra hogt

lock av rostfritt stal med for 2-4 personer | Grillyta: 47,8 x 44,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 61,5 x 44,5 cm for 4—6 personer | Grillyta: 77,2 x 44,5 cm

termometer i locket - . . . . . . . .

= Tva hogeffektiva bréannare med lag = Tre hogeffektiva brédnnare med lag = Fyra hogeffektiva brannare med
“ forbrukning av rostfritt stal fér maximal férbrukning av rostfritt stal for maximal lag forbrukning av rostfritt stal fér
“ varme varme maximal varme
GRILLGALLER KERAMISK = Elektroniks SureFire® tindning « Elektronisk SureFire® tindning = SureFire® elektronisk téandning som
Av porslinsemaljerat gjutjém SEAR'B"RAN NARE gor att brannaren kan tandas med en gor att bréannaren kan tédndas med en gor att brannarna kan tédndas med en
\ Denna brénnare av knapptryckning — helt utan 6ppen laga knapptryckning — helt utan 8ppen laga knapptryckning — helt utan 6ppen laga

" ;%rng nar upp il = Féllbart sidobord (till vanster) som ger = Fallbart sidobord (till vinster) som ger = Integrerad kapsyl6ppnare

extra avstéllningsyta och sparar plats nar extra avstéllningsyta och sparar plats ndr = Avtagbart varmhallningsgaller

&

- grillen férvaras grillen férvaras hjalper till att halla maten varm langre
BRANNARE . .. . .
Uppétriktade 9y S = Integrerad kapsyloppnare = Integrerad kapsyloppnare = Stora dorrar av rostfritt stél
kraftfulla brén’- = Avtagbart varmhallningsgaller hjilper = Avtagbart varmhallningsgaller hjalper = Fyra hjul (varav tva lasbara)
nare av maximalt till att halla maten varm langre till att halla maten varm léngre
varmebestandigt = Stor dorr av rostfritt stal = Stora dorrar av rostfritt stal
rostfritt stal « Fyra hjul (varav tva lasbara) = Fyra hjul (varav tva lasbara)

&

MADE2MATCH e 2 Q=

B 4 din grill som SLUTEN
dﬁ% Fr)ned dgt separata BRANNKAMMARE
i 3 P | ett stycke HYBRID POWER
tillbehdrssystemet
TECHNOLOGY
VRED

MED BELYSNING
Forkromade ABS-vred i
ergonomisk design med réd

Med MADE2MATCH koltrag &r
det ingen match att omvandla din
Professional PRO till en hybridgrill.

belysning Det enda du behdver gora 4r att ta

bort varmefordelningsplatarna, satta
. ‘J s \ in koltraget med kall kol, lagga pa
HALLARE OCH : gallret igen och ténda brénnaren.

GASOLNIVAMATARE
Storre hallare dven for en gasolflaska pa 11 kg,
regulator med gasolnivamétare
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TOWN,

.T”E TRUE GROSTL,

K

PRUFESSIUNAL GORE LINE

Din gasolgrill i premiumklassen med mycket plats och hog komfort som gér dig till ett grillproffs

TECHNOLDGY
Char-Broils patenterade “

varme férdelas jamnt for
upp till 50 % saftigare
grillmat

TRU-INFRARED" ‘

STALLOCK
Robust och extra
hogt stallock med
termometer i locket

GRILLGALLER & “
VARMEFORDEL-
NINGSPLATAR

PrgfoessEsg)rzlal 5.999 SEK(istpris) Pr(c)foessEsg)gal 8.999 SEK{istpris) PrgfoessESIBOEal 9.999 SEK (istpris)

for 2—-4 personer | Grillyta: 47,8 x 44,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 61,5 x 44,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 77,2 x 44,5 cm

= Tva hogeffektiva brénnare = Tre hogeffektiva bréannare = Fyra hogeffektiva brénnare

med |&g foérbrukning av rostfritt stal med |ag forbrukning av rostfritt stal med |&g férbrukning av rostfritt stal
fér maximal varme fér maximal véarme fér maximal varme

= SureFire® elektronisk tdndning som = SureFire® elektronisk tdndning som = SureFire® elektronisk tdndning som
gor att brannarna kan tdndas med en gor att brannarna kan tdndas med en gor att brannarna kan tdndas med en

Av porslinsemaljerat
gjutjérn och rostfritt
stal som haller lange

BRANNARE “

Uppétriktade
hogeffektiva

brénnare v
av maximalt
varmebestandigt
rostfritt stal

J

MADE2MATCH
Bygg pa din grill som
du vill med det separata
tillbehdrssystemet

HALLARE

Stor héllare &ven for en gasolflaska pa 11 kg
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J

SLUTEN
BRANN-
KAMMARE
| ett stycke

VRED MED
BELYSNING
Ergonomiskt designade
ABS-vred med férkromade
andskydd och réd belysning

S

LATT ATT MONTERA
Férmonterade komponenter
ger kortare monteringstid

knapptryckning — helt utan 6ppen laga
= Féllbara sidobord ger extra
avstallningsyta och sparar plats nar

knapptryckning — helt utan 6ppen laga
= Sidobréannare och praktiskt sidobord
* Integrerad kapsyléppnare

knapptryckning — helt utan 6ppen laga
= Sidobréannare och praktiskt sidobord
= Integrerad kapsyléppnare

grillen férvaras = Stora dérrar av ytbehandlat stal
= Integrerad kapsyléppnare = Fyra hjul (varav tvé lasbara)
= Stor dorr av ytbehandlat stal
= Fyra hjul (varav tva lasbara)

= Stora ddrrar av ytbehandlat stal
= Fyra hjul (varav tva lasbara)

ROKNING

&

Med den skraddarsydda
MADE2MATCH-rékladan for
Professional PRO, CORE och
POWER EDITION far grillmaten
det dér lilla extra. Det finns ocksa

tre olika sorters rokflis med olika

smakinriktningar.
TECHNOLOGY
Med MADE2MATCH-kolfatet
(s. 57) kan du férvandla
Professional CORE
till en hybridgrill.
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Din proffs-gasolgrill i premiumklassen med POWER = ¥

]

|

PROFESSIONAL POWER EDITION LINE

Din kraftfulla gasolgrill i premiumklass i mattsvart design med 900 °C keramisk sear-brannare

TECHNOLDGY TERMOMETER | LOCKET “

. For att Gvervaka uppvarmningen och
C?.har—B.rloﬂs pat.ei.ntera(.i.e kontrollera grilltemperaturen inuti
véarme fordelas jamnt for

STALLOCK

upp till 50 % saftigare Extra hogt stallock

grillprodukter med &ndskydd
GBILLGAELER & KERAMISK
VARMEFQRDEL- SEI_\_R-
NINGSPLATAR BRANNARE

Porslinsemaljerade
gjutjarnsgaller och
varmefordelnings-
platar av
rostfritt stal

Denna bréannare
av keramik nar
upp till 900 °C

&

GRILLPLATTA
. Extra grillplatta
BRANNARE av gjutjam
Av maximalt

vérmebestandigt
rostfritt stal i en sluten
brannkammare

&

MADE2MATCH
Bygg pé din grill som du vill
med det separata tillbehors-
systemet (se hdger)

HALLARE
Stor hallare dven for

ELEKTRONISK gasolflaskor pa 11 kg
SUREFIRE®-TANDNING

Brannaren kan tdndas med en knapp-

tryckning — helt utan 6ppen laga
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POWER EDITION 3 9.499 SEK (istpris) POWER EDITION 4 10.999 SEK(listpris)

foér 2-4 personer | Grillyta: 47,8 x 44,5 cm for > 6 personer | Grillyta: 77,2 x 44,5 cm

= Tre hogeffektiva brannare med = Fyra hogeffektiva brannare av rostfritt

lag férbrukning av rostfritt stal for stal for maximal varme

maximal virme = Varmhallningsgaller hjilper till att halla
= Féllbart sidobord (till vinster) som ger maten varm langre

extra avstéllningsyta och sparar plats nar = Stora dorrar av ytbehandlat stal

grillen férvaras = Fyra hjul (varav tva lasbara)
= Varmhallningsgaller hjilper till att halla = Hogkvalitativ och lattmonterad

maten varm langre konstruktion i matt svart stal

= Stor dorr av ytbehandlat stél

» Fyra hjul (varav tva lasbara)

= Hogkvalitativ och lattmonterad
konstruktion i matt svart stal

ROKNING

&

Med den skréaddarsydda
MADE2MATCH-rokladan for
Professional PRO, CORE och
POWER EDITION far grillmaten
det dar lilla extra. Det finns ocksa

tre olika sorters rokflis med olika

smakinriktningar.
TECHNOLOGY
Med MADE2MATCH-kolfatet
(s. 57) kan du férvandla
Professional POWER
till en hybridgrill.
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PERFORMANCE PRO LINE

Den méngsidiga gasolgrillen for dig i den kompakta mellanklassen som ger dig grénslésa BBQ-upplevelser

TERMOMETER | LOCKET

For att Overvaka uppvarmningen och

kontrollera grilltemperaturen inuti “
TECHNOLDGY
Char-Broils patenterade

varme fordelas jamnt for “

upp till 50 % saftigare
grillmat

LOCK AV ROSTFRITT STAL
Robust lock av rostfritt stal med

dndskydd

GRILLPLATTA &
CHEF'S DELITE
SYSTEM

Extra grillplatta av
gjutjarn och grillpanna
av 100 % rostfritt stal

o

GRILLGALLER &
VARMEFORDEL-
NINGSPLATAR
Porslinsemaljerade
gjutjdrnsgaller och
varmefordelningspla-
tar av rostfritt stal

&

BRANNARE
Av maximalt
vérmebestandigt
rostfritt stal i en sluten

brannkammare

ELEKTRONISK
SUREFIRE® -TANDNING

Brénnaren kan tdndas med en knapp-
tryckning — helt utan 8ppen laga

VRED

Svarta ABS-vred med
forkromade andskydd
och réd belysning

o

MADE2MATCH
Bygg pa din grill som
du vill med det separata
tillbehorssystemet
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Performance PRO S 2 4.999 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 45 x 43,5 cm

= Tva hégeffektiva brannare med lag
forbrukning av rostfritt stal
fér maximal vérme

= Fallbara sidobord ger extra
avstallningsyta och sparar plats
nar grillen forvaras

= Integrerad kapsyloppnare

= Stor dorr av rostfritt stal med
ergonomiskt designade, vertikala
handtag

» Fyra hjul (varav tva |asbara)

= Hallare for gasolflaska pa 5 kg

Performance PRO S 3 6.999 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 54,3 x 43,5 cm

= Tre hogeffektiva brannare med
lag forbrukning av rostfritt stal for
maximal varme

= Sidobréannare och praktiskt sidobord

= Integrerad kapsyloppnare

= Stora dérrar av rostfritt stal med
ergonomiskt designade, vertikala handtag

= Fyra hjul (varav tv& lasbara)

= Hallare fér gasolflaska pa 5 kg

GRILLPLATTA &

&

CHEF'S DELITE SYSTEM

Performance PRO S 4 8.499 SEK (istpris)

for > 6 personer | Grillyta: 63 x 43,5 cm

= Fyra hogeffektiva brannare med
lag forbrukning av rostfritt stal for
maximal varme

= Sidobréannare och praktiskt sidobord

= Integrerad kapsyloppnare

= Stora dérrar av rostfritt stal med
ergonomiskt designade, vertikala
handtag

» Fyra hjul (varav tva lasbara)

= Hallare fér gasolflaska pa 5 kg

En extra grillplatta av gjutjarn och en

grillpanna av 100 % rostfritt stal féljer

med i leveransen av var Performance

PRO (fran S 3)! Se fram emot stekta
&gg och rakor fran grillen!
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i Din perfekta introduktion till BBQ B85

PERFORMANCE CORE LINE

Din forsta gasolgrill i den kompakta mellanklassen, som gor att din BBQ alltid lyckas

R

TERMOMETER | LOCKET

For att 6vervaka uppvéarmningen I

och kontrollera grilltemperaturen inuti

TECHNOLDGY
Char-Broils patenterade “

vérme fordelas jamnt for
upp till 50 % saftigare

STALLOCK
Robust lock av rostfritt
stal med &ndskydd

grillmat
VARMHALLNINGS-
“ GALLER
Ett avtagbart galler som
G_I_?ILLGAI_._LER & héaller maten varm
VARMEFORDEL-
NINGSPLATAR

Porslinsemaljerade
gjutjérnsgaller och vér-
meférdelningsplatar av

rostfritt stal

BRANNARE
Brannare av rostfritt stal i
sluten brannkammare

DESIGN

Ny design med hogkva-
litativ stalkonstruktion
som gar latt att montera

&

SUREFIRE®
TANDNING
Bréannaren kan tandas
med en knapptryckning —
helt utan 6ppen laga

MADE2MATCH
Bygg pa din grill som
du vill med det separata
tillbehorssystemet
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L}

Performance  EXLELEST{(ME Performance  FXLELEII(AMA

for 2—-4 personer | Grillyta: 45 x 43,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 54,3 x 43,5 cm for > 6 personer | Grillyta: 63 x 43,5 cm

Performance  PRLLEII(MA

« Tva uppatriktade hdgeffektiva brénnare = Tre uppatriktade hogeffektiva brannare = Fyra uppatriktade hdgeffektiva bréannare
med lag férbrukning av rostfritt stal for med l&g férbrukning av rostfritt stal av rostfritt stal f6r maximal varme

maximal varme for maximal varme = Praktiska sidobord som ger extra

= Féllbara sidobord = Praktiska sidobord som ger extra avstallningsyta

= Stor dorr av ytbehandlat star med avstéllningsyta = Stora dérrar av ytbehandlat stal med
ergonomiskt designat, vertikalt handtag = Stora dérrar av ytbehandlat ergonomiskt designade, vertikala handtag

stal med ergonomiskt designade, = Fyra hjul (varav tv& lasbara)
= Hallare foér gasolflaska pa 5 kg

= Fyra hjul (varav tva lasbara)
= Hallare for gasolflaska pa 5 kg vertikala handtag

» Fyra hjul (varav tva |asbara)

= Hallare fér gasolflaska pa 5 kg

Performance _ Performance T
CORE B 3 Cart 4.999 SEK istpris) POWER 3 7.999 SEK (listpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 54,3 x 43,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 54,3 x 43,5 cm

= Tre uppatriktade hogeffektiva brannare = Tre uppatriktade hogeffektiva brannare
med lag forbrukning av rostfritt stal for med lag férbrukning av rostfritt stél for
maximal varme maximal varme

= Praktiska sidobord som ger extra = Keramisk Sear-Bréannare: Denna
avstéllningsyta brannare av keramik nar upp till 900 °C

= kraftiga hjul gor grillen = Stilren look i mattsvart stal
stabil och I4tt att flytta = Inklusive Grilléverdrag: Skyddar din grill

mot véder och vind
= Inklusive Stekplatta: Fér mer omvaxling
i grillningen
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GUNVEGTIVE LINE’*

TERMOMETER | LOCKET
For att 6vervaka uppvarmningen
och kontrollera grilltemperaturen inuti

&

BRANNARE
Hogkvalitativa
brannare av
rostfritt stal

e

GRILL-
GALLER

Porslinsemal-
jerat gjutjarns-
galler

o

VARMHALLNINGS-
GALLER

Avtagbart galler, for

att rosta bréd eller

fér matlagning med
indirekt vdarme

&

SKYDDSSKOLDAR
Av maximalt vdrmebestandigt
rostfritt stal

AVTAGBAR
FETTBRICKA
F6r enklare rengoéring

&

en gnista som ténder
brénnaren
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ELEKTRISK TANDNING
Tryck pa en knapp sa skapas

=
N

(o VY (AL NI 3.299 SEK (istpris)

for 2—-4 personer | Grillyta: 41,5 x 47 cm

= Tva hdgeffektiva brénnare av
rostfritt stal

= Brett temperaturomrade och exakt
reglering av tillagningsprocessen

= Praktiska sidobord

= Tva kraftiga hjul gor grillen stabil och
latt att flytta

(o LN\ AN I 3.999 SEK (istpris) (ol T\\Yu (IR DN 3 4.399 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 58 x 47 cm for > 6 personer | Grillyta: 65 x 47 cm

= Tre hogeffektiva brannare av rostfritt stdl = Fyra hogeffektiva brénnare av
= Brett temperaturomréade och exakt rostfritt stal
reglering av tillagningsprocessen = Brett temperaturomréde och exakt
= Praktiska sidobord reglering av tillagningsprocessen
= Tva kraftiga hjul gor grillen stabil = Praktiska sidobord
och latt att flytta = Tva kraftiga hjul gor grillen stabil och

latt att flytta

Convective 440 S 5.999 SEK (istpris)

for > 6 personer | Grillyta: 65 x 47 cm

= Fyra hogeffektiva brannare av
rostfritt stal

= Sidobrannare

= Stora dérrar av rostfritt stal

= Fyra hjul (tva lasbara) gor grillen mobil

(o N (NN SR 7.999 SEK (istpris)

for > 6 personer | Grillyta: 89 x 47 cm

SEAR-ZON
brannare av rostfritt stal “

= Fem uppétriktade hégeffektiva

= Sear-zon som snabbt nar hdga
temperaturer och Searing-effekt
utan att maten blir vidbrand eller torr

= Sidobréannare

= Stora dorrar av lackerat stal

Ger utmarkt Searing-effekt
utan att brénna vid maten
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ELEKTRIK

W ¥

Mangsidig och kraftfull: var universalgrill &

ALL'STAR o LT

TECHNOLODGY

Char-Broils patente- “
rade varme foérdelas

jamnt for upp till 50 %
saftigare grillmat

o

GRILLGALLER
Porslinsemaljerat
gjutjarnsgaller

“

MOBIL GRILL
Avtagbar grill och
separat stativ

for maximal mobilitet

&

FYRA HJUL

"4
2t =
- -

VARMEFORDELNINGSPLAT
Av rostfritt stal som héller lange

o)

-

For battre rorlighet, tva av hjulen ar lasbara
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o

ROBUST LOCK
Extra hogt, av
pressgjutet aluminium

o)

SIDOBORD
Fallbara sidobord
inklusive en praktisk
kroklist (kompatibel
med tilloehérssys-
temet Gear Trax®
som kan bestéllas
separat)

&

BELYST
KONTROLLVRED
For enkel reglering

av temperaturen

&

All-Star kan anvéndas till
mycket och byggas pa med
tillbehor helt efter din egen smak.
Genom det avtagbara stativet
férvandlas All-Star till
en bordsgrill.

All-Star 120 B-Gas 6.499 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 45 cm i diameter

= Hogeffektiva brannare med lag forbrukning av rostfritt stal
= Elektronisk SureFire®-tdndning
= Fastsystem for innovativa All-Star-tillbehor

All-Star 120 B-Electric 6.999 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 45 cm i diameter

= Starkt varmeelement f6r harlig grillning Gver 300 °C
= Kompakt och platssparande — perfekt fér balkongen
= Fastsystem for innovativa All-Star-tillbehér
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TECHNOLOGY
Fran gasol till kol p& “ “
under 60 sekunder TERMOMETER
I LOCKET
For att dvervaka
uppvarmningen
och kontrollera grill-
temperaturen inuti

&

BRANNARE OCH
SKYDDSSKOLDAR
Av maximalt virme
bestandigt rostfritt stal

&

VARMHALLNINGSGALLER
Ett avtagbart galler som haller
maten varm

&

GRILLGALLER R T
Porslins emaljerat
gjutjdrnsgaller

PATENTERAT

KOLFAT
Av rostfritt stal

o

ELEKTRISK TANDNING
Tryck pa en knapp sa skapas en
gnista som téander brannaren
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GAS2COAL 20 LINE

Gas2Coal 2.0 210 5.399 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 44,1 x 43,5 cm

= Tva hdgeffektiva brannare av rostfritt stal
med skyddsskéldar for maximal varme

= Ett patenterat kolfat av rostfritt stal

« Atkomstlucka till gasolflaskan

= Grillgaller-lyftare med faste pa grillen

= Integrerad kapsyloppnare

= Tva kraftiga hjul gor grillen stabil
och l&tt att flytta

Gas2Coal 2.0 440 8.499 SEK (listpris)

for > 6 personer | Grillyta: 85 x 43,5 cm

= Fyra hogeffektiva brannare av

rostfritt stdl med skyddsskaldar

fér maximal véarme
= Tva patenterade kolfat av rostfritt stal
= Sidobrannare
= Grillgaller-lyftare med faste pa grillen
= Integrerad kapsyloppnare
= Fyra stabila gjutjarnsgaller

Gas2Coal 2.0 330 6.399 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 64,2 x 43,5 cm

= Tre hogeffektiva bréannare av rostfritt stal
med skyddsskéldar for maximal varme

= Ett patenterat kolfat av rostfritt stal

= Sidobrannare

« Atkomstlucka till gasolflaskan

= Grillgaller-lyftare med faste pa grillen

= Integrerad kapsyloppnare

= Tva kraftiga hjul gér grillen stabil
och latt att flytta

GASOL OCH KOL

&

Och med Gas2Coal 2.0 440 kan
du till och med nu grilla samtidigt
med gasol och kol. Vill du bara
grilla med kol? Inga problem, for
den har grillen har tva kolfat.
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Rok och glod? Eller hellre mabil njutning?

GRILL SPE

TERMOMETER | LOCKET
For att Gvervaka uppvarmningen och
kontrollera grilltemperaturen inuti

J J

TECHNOLDGY

Char-Broils patenterade I ‘
véarme fordelas jamnt for

upp till 50 % saftigare
grillmat

5

GRILLGALLER &
VARMEFORDEL-
NINGSPLAT

| ett stycke,

av rostfritt stal

&

BRANNARE
Hogeffektiv brannare
med l&g forbrukning

Grill2Go X200

ROBUST
GRILLSKAL
Grillskal av gjuten
aluminium och
lock med las av
rostfritt stal

KLAR ATT
ANVANDAS

Kan anvindas direkt
med gasolbehallare
med skruvventil

(typ EN417) pa
upp till 500 g

&

TRANSPORT
Stora handtag
underlattar transporten

o

SKYDD
Séker piezo-téandning
pa hogra benet

2.699 SEK (istpris)

For 1-2 personer | Grillyta: 44 x 28 cm
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FULL KOLL
Smart rékning med &vervakning av
temperaturen i rokskapet eller i kdrnan

&

SMAK

Smak av dkta trd med traflis
eller pellets (kan kdpas
separat) i rékladan

—

VAL FORSLUTEN
Stor lasmekanism av rostfritt
stal med roktétning

&

ROKKAMMARE
Patenterad roklada: upp till
atta timmars rékning

HIGH-TECH
Kompakt och digital:
En high-tech-rékugn
for bekvam rékning
och tillagning

&

GRILLGALLER
Fyra grillgaller
av rostfritt stél

&

FETTBRICKA
Uttagbar fettbricka:
shabbare och enklare
att rengéra

Digital Smoker 5.999 SEK (istpris)

Grillyta: 4 grillgaller pa 38 x 31 cm

Oklahoma Joe’s 6.999 SEK (istpris)

Big Easy 3.999 SEKd/istpris)

Grillyta: 52 cm i diameter Grillyta: 88 x 44 cm

= Termometer i locket: For lattare temperaturkontroll

= Latt atkomlig: Stor lucka fér lattare pafylining av tra

= Emaljerat grillgaller

= Brannkammare: "Offset"-brannkammare for att skéta

= TRU-Infrared™ Technology: Char-Broils patenterade viarme
férdelas jamnt f6r upp till 50 % saftigare grillmat

= Leave-in termometer: Integrerad leave-in termometer

= Med fyra krokar for revben och tva kycklingbenshallare

= Smak av dkta trd med tréflis eller pellets (tréflis och pellets elden
kan kdpas separat) i den framre rokladan = Hjul: Stora hjul gor det l4tt att flytta smokern

= Grillkorg med justerbara hallare med plats fér upp till 11 kg = Mer plats: Stora avstallningsytor
kott = Skyddad: Cool-Touch-handtag skyddar hdnderna

= 3-I-1: Rok kétt, rosta kyckling eller grilla stekar, utan olja och = Skorsten: En skorsten som reglerar varme- och rok-
utan extra fett férdelningen och styrs med hjélp av flera luftspjall
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TECHNOLDGY

Char-Broils patenterade varme
fordelas jamnt for upp till 50 %
saftigare grillmat

J

GRILLGALLER
Emaljerat grillgaller,
l4tt att rengtra

J

ASKUPPSAMLARE
Lattatkomlig askuppsamlare
gor rengoringen komfortabel
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d

& ' / TERMOMETER |

- LOCKET
; C ‘T,Y'L:E‘:)-ﬁ 1 \ For att vervaka
uppvarmningen och kontrolle-

ra grilltemperaturen inuti

1
7

J

TEMPERATUR-
REGLERING

Extra stort 360° luftintag for
enklare temperaturreglering

9

LAs
Laset pa framsidan

sékrar grillen under
transporten

STORA HJUL
Gor den lattare att flytta runt huset,
i trddgarden eller pa balkongen

Kettleman 2.999 SEK (istpris)

Grillyta: 52 cm i diameter

Charcoal 2600 3.299 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 53,5 x 48 cm

= Koltrag Patenterat kolfat fér mindre tandlagor
och mindre kolférbrukning

= Sidobord Stora sidobord for extra avstéliningsplats

= Brannkammare Briannkammare med extern vev for i
ndividuell hdjdinstallning

= Kraftiga hjul Tva kraftiga hjul gér grillen stabil och flyttbar

= Ventilation Stora ventilationsluckor pa sidorna fér optimal
styrning av luftcirkulationen

= Latt atkomlig Latt atkomlig dérr fér enkel rengéring

Charcoal 3500 4.990 SEK (istpris)

> 6 personer | 72,5 x 48 cm

= Koltrag Patenterat kolfat fér mindre tandlagor
och mindre kolférbrukning

= Sidobord Stora sidobord for extra avstéliningsplats

= Brannkammare Briannkammare med extern vev for
individuell héjdinstallning

= Kraftiga hjul Tva kraftiga hjul gér grillen stabil och flyttbar

= Ventilation Stora ventilationsluckor pa sidorna fér optimal
styrning av luftcirkulationen

= Latt atkomlig Latt atkomlig dérr fér enkel rengéring

PIZZASTEN \—//

Med den skraddarsydda
Char-Broil pizzastenen kan du
ocksa enkelt skapa en krispig
pizza pa grillen.
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| var app hittar du en interaktiv
monteringsanvisning till din grill!
Ladda ner den gratis!

charbroil.se
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+ recept

Lacker inspiration:

Enkla steg-for-steg-anvis-
ningar for lackra grillrecept
hittar du ocksé i var BBQ
Guide. Testa nagot nytt
eller férvandla din grill till
en smoker. Med véra
passande tillbehor lyckas
du med varje recept!

% vy - . N -
i A;_A’t%.‘.‘¥\’~.‘_ .

+ rengoringstips

Jobbigt att rengdra grillen? | appen hittar du

rengoringsvideor med lattbegripliga férklaringar som visar
dig hur du far din alskling ren igen — for efter grillningen &r
ju som bekant samtidigt fore grillningen! Varmt eller kallt?
Har hittar du ratt verktyg bade fér varm och kall rengéring!

,‘Baby och.-v‘rjl ingethellre -

- &n att bara borja grtlla?
~ Saktai backarna, en sak

far du -l'ﬁie gldmma: att

montera din.nya klenod.
Men oroa dig inte — med
var Char-Broil BBQ Gwde
g&r monteringen &nnu
snabbare &n forut. De
manga férmonterade
delarna &r en god -
hjalp, och det ar dven
steg-for-steg- :
anvisningarna med
bilder och videor,
som gor det annu
lattare for dig att
komma igang

med grillningen

sa snabbt som
mojligt. Ladda ner
appen direkt och gor
monteringen av din
grill till rena barnleken!

. Hﬁéﬁkelt '@aktlsktoch dry~

‘a{

~ o

‘_ag aHt som ett Char—Bro hjarta }
hande.ppa surfplattan eller mobilen!

R ET s -

Char-Broijj BBQ Guide
Lifestyle

LADDA NER
DEN GRATIS!

oF:0
151

& App Store

HI F.

LATT ATT 1 ONTERA

Praktiska monterj

Steg for-steg anvisnin
att f6lja; Overskadhga

visar tydligt var varj
ed
du kan |t :

Appen kom

ﬂgsanvisningar

garna &r extra |54
bilder och videor
el ska sitta, Och




ALLT DU BEHOVER

Perfekta tillbehor som forenklar grillningen

GRILLPLATTOR

ROKNING

GRILLREDSKAP RENGORING

Sida 62 Sida 70
GRILLSPETT MED MERA GRILLOVERDRAG
Sida 63 Sida 72




Tillbehor

Skrdddarsytt & individuellt

MADE2MATCH-TILLBEHORSYSTEM

Tillbehéren MADE2MATCH har utvecklats for att individuellt och bygga pa den enligt dina egna
du ska kunna rusta upp din grill och konfigurera 0Onskemal och behov. Exklusivt for produktserierna
den som du sjilv vill. MADE2MATCH erbjuder Professional PRO, CORE & POWER EDITION,
praktiska och innovativa tillbehor for intelligent Performance PRO & CORE Line och Gas2Coal 2.0
forvaring och valmgjligheter for extra funktioner. Med Line.

MADE2MATCH kan du verkligen utrusta din grill helt

799 SEK (istpris)

MADE2MATCH
Forvaringshylla

Artikelnr: 140073
= Forvaringshylla for extra
forvaringsutrymme i grillen
= F6r Professional PRO, CORE
& POWER EDITON med 3-4
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699 SEK (istpris)

MADE2MATCH
Forvaringsbox

Artikelnr: 140072
= En box med uttagbar invéndig
vagg for tillbehr som grill-
plattor och pizzasten
= Gar latt att fasta pa
grillens utsida

649 SEK (istpris)

MADE2MATCH
Multifunktionshylla

Artikelnr: 140074
= Grillhylla fér extra férvaringsutrymme
= Med skérbréda och hallare for hus-
hallspapper och soppése
= Utan skarbréda fungerar den som halla-
re for MADE2MATCH kylvaskan

649 SEK (listpris)

Gas2Coal
Forvaringshylla

Artikelnr: 140079
= Forvaringshylla for extra
férvaringsutrymme i grillen
= Till Gas2Coal 2.0 440

499 SEK (istpris)

MADE2MATCH
Roklada

Artikelnr: 140071

= Med integrerade stift for att

fasta rokladan dér den ska sitta

= Rékdppningar pa sidorna ger

optimala rékningsresultat

= Passar till Professional

PRO, CORE und POWER
EDITION

599 SEK (istpris)

MADE2MATCH
Koltrag

Artikelnr: 140070

= Koltrdg med innovativt Air

Flow System som ger jamn
véarmeférdelning

= Snabbare och latt omstélining
= Passar till Professional

PRO, CORE und POWER
EDITION

549 SEK (istpris)

MADE2MATCH
Kylvdaska

Artikelnr: 140080

= Kan fastas i multifunktions-

hyllan och &r aven perfekt
att ta med sig

= Haller maten farsk och

dryckerna kalla
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Tillbehor

GRILL+® grillpanna

Vill du brasera, steka eller grilla maten skonsamt direkt pa
grillgallret? GRILL+® grillpannan hjslper dig med grillningen
och skonar dven miljon. Vem behover aluminiumformar nar GRILL+® korgar
man kan servera kulinariska masterverk fran grillen med den
praktiska grillpannan.

| W

GRILL+® korgarna kan anvindas till mycket nir man
grillar. | kombination med ugnsformen eller direkt pa
grillgallret. Det ar bara fantasin som séatter granserna.

Obegransade mojligheter ——=C i ,

T / 5 8
TILLBEHORSSYSTEMET GRILL+® i
649 SEK (listpris) 299 SEK (istpris) 349 SEK (istpris) 149 SEK (istpris)
Vill du réka, baka eller angkoka? Tillbehdrssystemet Med grillformen som bas har du odndliga kombi-
GRILL+® hjalper dig i alla "grillagen”. Tillbeh6rsserien nationsmojligheter. Alla GRILL+®-tillbehdrsdelar GRILL+" ugnsform GRILL+® GRILL+® GRILL+"
GRILL+® &r tillverkad av hallbart. rostfritt_stal och kan kombineras med grillformen. P4 sa sitt kan och skérbrada grillpanna korgar grillspett
for att underlatta rengéringen gar den att diska du ocksa stegvis uttka ditt personliga GRILL+®- Artikelnr: 140014 Artikelnr: 140015 Artikelnr: 140016 Artikelnr: 140019
i diskmaskin. S& far du nytta av dina GRILL+®- tilloehdrssystem. = Basen for att kombinera fler = Sma skaror som férhindrar « 2-pack med korgar « 4-pack med grillspett
tillbehor Iénge, GRILL+® artiklar att maten trillar igenom = Perfekt for sma grillbitar = Med avskjutare for att lattare
= Skarbrada av bambu f& av maten fran grillspetten

Perfekta att kombinera: - \ 1 " AU
“\\* & De enskilda delarna i till- % j),} . N\l -
“ behdrssystemet GRILL+® > \ S < \
\“ﬂ“ kan integreras perfekt i A i . \

ugnsformen. Ry
149 SEK (listpris) 349 SEK (istpris) 199 SEK (istpris)
GRILL+® kycklinghallare GRILL+® GRILL+® Revbens-

’%5 N fér beer-can chicken Multifunktionsinsats och stekhallare

C o 'l\\y\\““ - N & 4 Artikelnr: 140018 Artikelnr: 140020 Artikelnr: 140017
X % Q\\\ ’ X ‘.-7' = F& in mer smak i kycklingen = Avtagbara ben f6r mangsidig = Stéll bara revbenen i

= - med en bégare anvéandning: for kott, fisk och héllaren
kycklingvingar = Vand pa den sa blir den

perfekt for att tillaga stek
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For maximalt stod under grillningen

GEAR TRAX®

TILLBEHORSYSTEM

Gasolgrillar fran Char-Broil har férborrade hal fér
GEAR TRAX®-tillbehorssystem. Du kan gestalta din
matlagningsyta helt efter dina egna 6nskemal med
hallare och knoppar for att hdnga upp dina grillverk-
tyg — fér maximal effektivitet och bekvamlighet.
Med tillbehtr som GEAR TRAX® kombiset haller du
sidobordet fritt fran prylar.

GEAR TRAX®-
SYSTEMET

o)

Med de sma hélen i sidobordet
monterar du dina nya hjalpredor
hur enkelt som helst

449 SEK (istpris) 119 SEK (istpris) 449 SEK (istpris) 349 SEK (listpris) 499 SEK (listpris)
GEAR TRAX®- GEAR TRAX®- GEAR TRAX® GEAR TRAX® Hylla till All-Star
kombi-set krokar -redskapsbehallare -flasl.(.héllare och Artikelnr: 140390
-Oppnare

Artikelnr: 140026 Artikelnr: 140025
= Fyra krokar + kryddhylla med = 4-pack

Artikelnr: 140077
= Perfekt for att lagga

= Grillhylla for extra férvaringsutrymme
= Med skérbrada, hushalls-
pappershallare och héllare for

Artikelnr: 140078
= Av héllbart rostfritt stal
for flaskor pa 0,33-0,5 | soppase

fastmaterial = Med krokarna har du anvanda grillverktyg i

alltid dina grillredskap under grillningen
inom rackhall = Kan fyllas med vatten for = Utan skarbrédan fungerar hyllan

att underlétta rengdringen som hallare for All-Star kylvaskan
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1.790 SEK (istpris)

All-Star rotisserie

Artikelnr: 140389
= Roterar kontinuerligt
genom den integrerade
motorn
= Bésta mojliga grillresultat
pa litet utrymme

Tillbehor

All-Star-tillbehoren lever definitivt upp till sitt namn

TILLBEHOR TILL ALL-STAR

TILLBEHOR TILL ALL-STAR

&

Ta kylskapet med dig
Kylvaskan héller dina drycker
harligt kalla &ven under grillningen
— perfekt for heta sommarkvallar!

949 SEK (istpris)

All-Star-koltrag

Artikelnr: 140392
= Forvandla din gasolgrill
till en kolgrill p& mindre
an 30 sekunder
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| en handvandning

GRILLREDSKAP

“" = Komforthandtagen gor att
“ redskapen ligger sként och

CBSEREN e

= Tal att diskas i diskmaskin

e RN

179 SEK (iistpris) 349 SEK (iistpris)
Comfort Grip Comfort Grip
Grillspade Redskapsset i 2 delar

Artikelnr: 140597 Artikelnr: 140543

~

listpris
HETT TIPS 229 SEK (istpris)

Litt att kdnna igen! Pincettang
Du kénner latt igen var serie
Comfort Grip pa det réda
handtaget!

Artikelnr: 140091
= Designad for att
hantera sma grillbitar

S~
\ —

349 SEK (istpris) 299 SEK (istpris)

Nybdrjarset 3 delar Redskapsset 3 delar

Artikelnr: 140768 Artikelnr: 140545
= Nybdrjarset med grilltang, = Grillredskapsset med
grillspade och grillborsten grillspade, gaffel och
Cool Clean grilltang
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et

419 SEK (istpris) 179 SEK (istpris)
Comfort Grip Comfort Grip
Redskapsset 3 delar Tang med lasmekanism

Artikelnr: 140767 Artikelnr: 140584

149 SEK (listpris) 399 SEK (listpris)

Tang med Marinadinjektor

lasmekansim Artikelnr: 140529

Artikelnr: 140586 = Med tva injektionsnalar

= Med soft-grip

-"- &
~\b\. < < <
@

2.590 SEK (istpris)

Premium rotisseriset

Artikelnr: 140103

= Med elmotor
= Passar till:
Professional PRO och CORE

139 SEK (listpris)

Form i rostfritt stal

Artikel-nr: 140582

GRILLSPETT MED

PAs |
sl

X

-

&

949 SEK (istpris)

*

Universal Rotisseri

Artikelnr: 140550
= Passar pa de flesta grillar
med 2—-4 brénnare

T

169 SEK (listpris)

Aluminiumform XL

Artikel-nr: 140557
= 10-pack

Tillbehor

269 SEK (istpris)

Grillspett med hallare

Artikelnr: 140587
= Forhindrar att grillspetten glider
omkring péa grillgallret
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Tillbehor

Praktiska plattor

Grillen  och grillgallret  brukar hora ihop Med dem fixar du latt rdkor, gronsaker, bacon och
somlerochlanghalm.Menforsmagrillbitarardeflesta till och med stekta dgg. Vara gjutjarnsgrillplattor ar
grillgallerinte sarskiltlampliga. DarforharvivaraChar- rafflade pé ena sidan och slata pa den andra, sé att
Broil-grillplattor, som passar pa alla vara modeller. du fortfarande far de typiska grill-méarkena.

Perfekt for sma grllbitar 204

GRILLPLATTOR

599 SEK (istpris) 599 SEK (istpris) 599 SEK (istpris) 649 SEK (listpris)
Grillplatta till Grillplatta till Grillplatta till Universalgrillplatta
grillar med 4 brannare grillar med 3 brannare grillar med 2 brannare
Artikelnr: 140007 Artikelnr: 140008 Artikelnr: 140012 Artikelnr: 140573
= Matt: 43 x 26 cm = Matt: 43 x 21 cm = Matt: 43 x 24 cm = Matt: 38 x 38 cm
= Passar till: = Passar till: = Passar till: = Passar till:
Alla Professional Lines Ultimate 3200 Professional Line med Alla grillar med
med 4 bréannare Professional Line med 3 2 brannare Professional 2-6 brannare c‘i - S
brannare Gas2Coal Lines DoubleHeader 1 <l

>
Var serie Performance
PRO Line harredan en
passande grillplatta som

ey . = - ——
foljer med.i lev?[iellite’/g/./,f;/ =

749 SEK (istpris) 699 SEK (istpris)
Grillplatta SMART-E Grillplatta i gjutjarn
Artikelnr: 140119 Artikelnr: 140515
= Matt: 38,8 x 16,6 cm = Matt: 37 x 25 x 13 cm ) .
= Av porslinsemaljerat stél = Passar till: OCh_ om det skulle bli fullt pa
med uppdragna sidor Alla sidobrinnare och grillen: sa kan du tack vare

gjutjarnsplattan latt tillaga rékor
med mera pa sidobrannaren.

sear-brannare
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F4 ut mer av din grillmat

ROKNING

119 SEK (istpris)

119 SEK (istpris)

ROkflis hickory

Artikelnr: 140553
= Starkt sotaktig "bacon”-arom

ROkflis mesquite

Artikelnr: 140554

utvecklar en syrlig arom

- »
% bk’_ﬁh“";‘

119 SEK (istpris) 229 SEK (istpris)

Roklada av
gjutjarn

Rokflis apple

Artikelnr: 140551
= Locket forhindrar att traet
bdrjar brinna

Artikelnr: 140555
= Mild, s6taktig och
fruktig arom

= Nar héga temperaturer och

229 SEK (istpris)

Roklada av
Rostfritt stal

Artikelnr: 140552
= Ger den perfekta roken

499 SEK (istpris)

MADE2MATCH
roklada

Artikelnr: 140071
= Med integrerade stift for att
fasta rokladan dar den ska
sitta
= R6kdppningar pa sidorna
ger optimala rékningsresultat

Mesquite

Apple

Nar mycket htga temperaturer vid Vart dppeltré har en mycket mild,

forbréanningen och utvecklar en
HETT TIPS

rott kott, ost och langa réknings-
processer.
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s6t och fruktig arom, som passar
syrlig arom. Passar sérskilt bra till  perfekt till fagel, nét, gris, vildfagel
och vissa fiskar och skaldjur.

Ror pa flasket!

Hickory

Hickory tréd har en starkt sotaktig
"bacon”-arom som passar
utmarkt till ndt, gris och

viltkott.

Tillbehor

Steg for steg till rékarlyckan

R&kning ar mycket enklare an du tror! Man kan i princip roka vad som helst — allt ar tillatet, bara
det smakar gott! Inte bara den gamla klassiska laxen géar bra, du kan &ven roka annan grillmat. Nar
du roker kan du ge vilken grillmat som helst det dér lilla extra med en hérligt rokig ton. Sa har gor du:

Fyll din roklada med valfritt rokflis
fran Char-Broil.

Efter ca 15—20 minuter kontrollerar du om det
bildats tillrackligt med rok. Stang locket igen

om det behovs.

\,
—_

B S e
LA

~

Sedan placerar du rékladan pa sidan pa
grillgallret och tander alla brannarna. Sedan
stanger du locket.

—

Néar det har bildats tillrackligt med rok lagger
du bara grillmaten direkt bredvid pa grillgallret
och sténger locket.

. 3 Rokflisen fran Char-Broil
L W har exakt ratt storlek for att

bilda rék snabbt — s& blir

rokningen till en barnlek.

Varmen fran brannaren tillagar din mat perfekt
och roken ger den en intensiv smak!
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Slapp fram din inre pizzabagare

RILL- OGH PIZZASTENAR

349 SEK (istpris)

Pizzasten

Artikelnr: 140574
= 38 cm i diameter
= Perfekt for knapriga pizzor fran grillen

479 SEK (istpris)

Pizzastensset

Artikelnr: 140513
= 38 cm i diameter
= Set med pizzasten med slét och
réfflad sida och pizzaspade av tra

Skyddad i alla vdder

ANDSK

349 SEK (listpris)

Grillhandskar
i lader

Artikelnr: 140518
= Skyddar hénderna
och handlederna
mot max. 100 °C
= En storlek passar alla
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AR OGH

399 SEK (istpris)

Hogeffektiva
grillhandskar

Artikelnr: 140519
= Tal temperaturer
upp till max. 350 °C
= Halkfria for maximal
sakerhet
= Material: Aramid-blandning

699 SEK (istpris)

Set med rektangular
pizzasten

Artikelnr: 140787
=40 x35cm
= Pizzasten av kordierit med
pizzaspade av tra

FORKLADEN

“ &

149 SEK (listpris)

Grillvante

Artikelnr: 140112
= Skyddar din hand
mot varme upp till
max. 250 °C
= En storlek passar alla

229 SEK (istpris)

Grillforklade

Artikelnr: 140517
= Med justerbar nackrem och
ryggremmar

Praktiskt

SMA HJALPREDO

329 SEK (istpris)

Magnetisk
redskapshallare

Artikelnr: 140760
= Haller alltid de viktigaste
grillredskapen inom rackhall
= Perfekt for var serie Comfort
Grip

319 SEK (listpris)

Lampa for grillhandtag

Artikelnr: 140034
= Stark belysning &ven under
l&nga grillnétter
= Behdver tre AAA-batterier
(ingér ej)

299 SEK (istpris)

Digital termometer

Artikelnr: 140537
= Med digital display
= Den inféllbara mekanismen
sparar plats

990 SEK (istpris)

Stativ till
Digital Smoker

Artikelnr: 140764
= Hojer upp din Digital Smoker
med 40 cm, vilket gor den
|attare att arbeta med

Tillbehor

549 SEK (istpris)
Vindskydd till Sear-brdannare

Artikelnr: 140060
= Grilla med extrem varme &ven nar
det blaser
= Med extra spetthéllare GRILL+®
grillspetten
= Kan féllas ihop for platssparande
férvaring
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Rent och snyggt

RENGORIN

229 SEK (istpris)

Cool-Clean premium
grillborste

Artikelnr: 140533
= Kraftiga nylonborst med
Cool-Clean-teknologi
= Perfekt for att reng6ra
grillgaller
= Med utbytbara borsthuvuden

199 SEK (istpris)

Gallerrengoring

Artikelnr: 140040
= Avlagsnar fett och
fastbrénda rester fran
grillgallret
= Biologiskt nedbrytbar
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VARMT ELLER KALLT?

&

Vara Cool-Clean-borstar ar

bara till for att rengéra kalla
grillgaller. For att rengora
varma grillgaller har vi var
Hot-Clean-borste som
utbytbart borsthuvud!

159 SEK (istpris) 119 SEK (istpris)
Cool-Clean 360° Cool-Clean
grillborste grillborste
Artikelnr: 140001 Artikelnr: 140789
= 360° borste, som rengor = Robust och rostfri
perfekt aven inuti grillen = Rengor effektivt

= Mjuka borst med

Cool-Clean-teknologi

199 SEK (istpris) 199 SEK (istpris)
Grillrengoring Flygrostborttagare
Artikelnr: 140039 Artikelnr: 140115

= Avlagsnar fett och koldamms- = Tar bort och férebygger
avlagringar bildandet av ny flygrost

= Lamplig for ytor av rostfritt stal, = Spreja, torka av med en
emalj och aluminium fuktig tvattsvamp — klart!

\V

149 SEK (istpris) 119 SEK (istpris)
Hot-Clean- Cool-Clean premium
ersattningshuvud ersattningsborste
till premium grillborsten grillborste
Artikelnr: 140041 Artikelnr: 140534
= Erséttningshuvud av cedertra = Huvudet gar l4tt att byta

till premium grillborsten och
Hot & Cool Clean grillborsten

= Rengor &dven heta grillgaller
perfekt

HETT TIPS

Rent och snyggt:
Véara innovativa premium-borstar
bestar av réda, kraftiga nylonborst.

Till och med efter 15 000 anvéndningar
(testat i labb) rengér de utan att gé av eller
trilla av. Traditionella borstar tappar ofta
borsten, och de ar svara att upptéacka och
skadliga for hdlsan om de hamnar i maten.

Tillbehor

S4 blir det
skinande rent

Alla dlskar att grilla. Men nér det ska
rengdras dr det séllan ndgon anmaler
sig frivilligt. Med rengéringstillbe-
héren fran Char-Broil blir grillgallret
rent och redo att anvéndas igen pa
bara nagra minuter. Den perfekta
rengdringen visar vi dig har i ndgra
fa steg — s blir reng6ringen néstan
ett rent noje.

I— Vad gora

nar man
grillat fardigt?
Rengor det
kalla grill-
gallret med
Cool-Clean
grillborsten
noga.

’ 3 \ LR
FIZITTTIIAANANY

Spruta pa
gallerreng6-
ringen fran
Char-Broil

i rikliga
mangder
paen

stor yta.

Lat galler-
rengdringen
verka i

10 minuter.

Anvand en
fuktig trasa for
att avlagsna
gallerreng6-
raren tillsam-
mans med
matresterna
fran grillgaliret
- klart!
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Tillbehor

e SR e

‘“\_\_\WR‘ 699 SEK (istpris 699 SEK (istpris
Ultimate Entertainment Ultimate 3200
grilldverdrag Grilléverdrag till
Artikelnr: 140382 gasolgrill

Artikelnr: 140383

& Skyddad i alla vader

- - 469 SEK (istpris 349 SEK (istpris 349 SEK (istpris

grilloverdrag grilloverdrag grilloverdrag

Artikelnr: 140388 Artikelnr: 140763 Artikelnr: 140759

\ﬂ\\\\\\m
RN
?““\m\\\\\\\“

890 SEK (istpris) 990 SEK (listpris) 1.149 SEK (istpris)
= Extremt starkt och hallbart . . .
tack vare det substansfargade Prfmlum ?r.e.mlum ?r?mlum 549 SEK (istpris) 1.190 SEK (istpris) HETT TIPS
oremium-polyestermaterilet gl:lllo:llerdragd g"rlllmlllerdrag:::l gl:'lllo:llerdragd Grill2Go X200-transportviskan
till grillar me till grillar me till grillar me . x «
» Skréddarsydd design for basta 2 brinnare 3 brinnare 4 brinnare Oklahoma Joe Grill2Go X200 har fGrutom bekvéma handtag dven
méjliga skydd grilléverdrag transportviska praktiska fickor for tillbehér.
Artikelnr: 140003 Artikelnr: 140004 Artikelnr: 140005

Artikelnr: 140505 Artikelnr: 140692

MER INFORMATION

&

Allt om matt och material hittar

Vart nya SMART-E grilléverdrag &r sarskilt

taligt tack vare polyestertyget.
Tryckknappar och kardborrband ger den

e . . optimala passformen — oavsett om sidoborden
u 2 o 469 SEK (istpris) 589 SEK (istpris) 649 SEK (istpris)
du har eller pa charbroil.se: ar in- eller utfllda. Sarskilt starkt skydd mot
grilléverdrag grilléverdrag Extra brett 999 SEK (istpris) fukt och véta tack vare polyetenbelidggningen.
till grl_l_lar med till grlllfr med grilléverdrag SMART-E
2 brannare 3-4 brannare Artikelnr: 140385 Grilldverdrag
Artikelnr: 140384 Artikelnr: 140766 = Med regnavvisande Artikelnr: 140118
= Med regnavvisande = Med regnavvisande ytlager
ytlager ytlager
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Produktens namn EAN ART. FRG STORLEK STORLEK | CM VIKT ANTAL  EFFEKT  EFFEKT  SESIDAN
L = L
=
Gasol
Utimate 3200 1260547594165 | 140906 | Rostfttstal |  61x435 | 120x1003x613 | 96 3 66 $.30/31
Utimate Entertainment 1260547593731 | 140905 | Rostfritt sl 1235x127x635 | 92 .30/31
Utimat hérmmodul 460657723660 | 140930 |  Suart 90 x 97 x 55 u .30/31
Professional PRO § 2 1260547594370 | 140919 | Rostfittstal | 478445 | 1247x120x54 I 2 615 | 3% | S.3233
Professional PRO § 3 A60SAT54387 | 140920 | Rostfrttstal | 615x445 | 1209x134x58 56 3 | 3% | S.3u3
Professional PRO S 4 1260547594394 | 140921 | Rostfittstal | 772x445 | 1209x1455x54 | 63 4 938 | 352 | S.3233
Professional CORE B 2 1260547594325 | 140914 |  Suart FBXM5 | 1247x120x54 13 2 615 . 34/35
Professional CORE B3 1260547594332 | 140915 |  Svat | 615x445 | 1209x134x54 53 3 748 38 | .33
Professional CORE B 4 1260547594349 | 140916 |  Svart TI2xM5 | 109x155x5 | 61 4 939 | 38 | S.3u3
Professional POWER 1260657727217 | 140984 | Svart B15x45 | 1209x13x54 | 615 3 W 3% | s/
LS 1260657729504 | 140985 |  Suart TI2xM5 | 1209x155x5 | 66 4 938 .36/37
Performance PRO § 2 4260657724667 140966 | Rostfritt stal 45x435 153 x 113 x 573 37 2 6,16 322 S. 38/39
Performance PRO S 3 1260657724674 | 140951 | Rostfittstal | 543x435 | 1M53x193x513 | 43 3 9 | 32 | s.38/39
Performance PRO § 4 1260657724681 | 140967 | Rostfittstal | 63x435 | TS3x127x53 | 47 4 868 | 322 | S.38/39
Performance COREB2 | 4260657724582 | 140942 |  Svart U5x435 | T53xM3xEI3 | 2 16 $.40/41
Performance COREB3 | 426065772605 | 140944 |  Suart 543x435 | 1153x193x573 | 7 3 791 S, 40/41
performance COREB3 |~ gogoes7roasen | 1093 | Suar 543x435 | T53x1193x635 | 32 3 791 $.40/41
Performance COREB4 | 4260657724612 | 140945 |  Svart 63x435 | M53x18x5I3 | @ 4 868 S.40/81
el L 1260657724728 | 140956 |  Swart 543x435 | 1153x193x573 | 47 3 923 | 38 | .40
Convective 210 B 5709193840213 | 140840 |  Svart M5 | 1M43x1Mx663 | 285 2 7 5.42/43
Convective 310 B 509193840312 | 140849 |  Svart SBx4T | T43x128x663 | 345 3 105 5.42/83
Convective 410 B 5109193840204 | 140843 |  Svart B5x47 | TMMIx1MxB63 | & 4 105 .42/43
Convective 440§ 5109193840251 | 140846 | Rostfittstal |  65x47 | 143x134x622 | 42 4 105 3| s
Convective 640 B 1260547593373 | 140847 | Svart 89x47 | T5x1586x638 | 50 6 oo |3 | s
Gril260 X200 5709193402008 | 1a06g1 | SUIEMA- g0 3,5x602x 40 9 1 27 5.48
The Big Easy 5709193020400 | 140678 |  Svart | Diameter385 | 92x59x594 235 1 53 5.49
Al-Star 120 B-6as 1260547593298 | 140881 |  Svart | Diameterd5 | 1101x1013x646 | 29 1 38 S, 44/45
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Produktens namn EAN ART, FARG STORLEK STORLEK | CM VIKT ANTAL  EFFEKT  EFFEKT  SESIDAN
NUMMER PRIMART MONTERAD | KG BRAN- HUYUD- SID0-
GRILLGALLER HXBXD NARE BRAN- BRAN-
ICM NARE NARE
(Kw) (KW)
Gasol/trakol
Gas2Coal 2.0 210 1060547590424 | 140924 |  Svart | 441x435 | T168xT14x629 | 36 2 | 82 . 46/47
Gas2Coal 2.0 330 1260547590431 | 140925 |  Svart | 642x435 | T68x134x629 | 46 3 | w1 | 35 | s.aem
Gas2Coal 2.0 440 1260547594448 | 180926 |  Svart 85x435 | 1168x155x629 | 64 o | 152 | 35 | s.aem
Trakol
Kettleman 5709193000199 | 140756 |  Svart | Diameter52 | 99 x66x66 18 .50
Qdahoma Joe's Smoker | 709193090455 | 140755 | - Sert soxa | 1SHOXTHABX 84 .49
performance Charcoal | 570913004449 | 140724 |  Svart | 53pxdg | 08X JELZX 30 8.5
Performance Charcoal 114,8 x 146,3
perto 5709193000052 | 140725 |  Svart 12548 e 0 $.51
Elektrisk
SMART-E 4260657724971 | 140959 |  Svart 57x30 | 142x121x545 | 39 3 S.28/29
AI-Star 120 B-Electric | 4260547593311 | 140891 |  Svart | Diameterd5 | 1101 gﬂg‘ Sx 25 1 29 S, 44/45
Digital Smoker 2.0 1260547594196 | 140908 | Rosthittstal | 38x31(4x) | 8255x46x419 | 265 1 | o8 .49

“ Var garanti
E

SMART-

= 5 ar pa varmeelement

= 2 ar pa grillgaller och varmeférdelningsplatar

= 2 ar pa alla 6vriga komponenter

ULTIMATE 3200

= 10 ar pa brannarna av rostfritt stal

= 5 ar pa gjutjarnsgaller och varmeférdelningsplatar
= 2 &r pa alla 6vriga komponenter

PROFESSIONAL CORE LINE

= 10 ar pa brannarna av rostfritt stal

= 3 ar pa gjutjarnsgaller och véarmefdrdelningsplatar
= 2 ar pa alla andra komponenter

PROFESSIONAL POWER LINE

= 10 ar pa brénnarna av rostfritt stal

= 3 ar pa gjutjarnsgaller och véarmeférdelningsplatar
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter
PROFESSIONAL PRO LINE

= 10 ar pa brénnarna av rostfritt stal

= 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmefordelningsplatar
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter

PERFORMANCE PRO LINE

= 5 &r pa brannarna av rostfritt stal
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter

PERFORMANCE CORE LINE
= 5 ar pa brannarna av rostfritt stal
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter

ALL-STAR GAS

= 10 ar pa brénnarna av rostfritt stal

= 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmefordelningsplat
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter

ALL-STAR ELECTRIC

= 5 ar pa varmeelementet

= 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmeférdelningsplat
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter

GAS2COAL 2.0 LINE

= 5 &r pa brénnarna av rostfritt stal
= 2 ar pa alla 6vriga komponenter
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